
　

山
梨
大
学
生
命
環
境
学
部
地
域
食
物
科

学
科
に
は
、
ワ
イ
ン
に
つ
い
て
学
べ
る
、

日
本
で
数
少
な
い
ワ
イ
ン
科
学
特
別
コ
ー

ス
が
設
置
さ
れ
て
い
る
。
同
コ
ー
ス
が
柱

と
し
て
い
る
科
目
が
、
３
年
次
に
履
修
す

る
「
ブ
ド
ウ
栽
培
学
実
習
」
と
「
ワ
イ
ン

製
造
科
学
実
習
」
だ
。
学
生
が
ブ
ド
ウ
栽

培
か
ら
ワ
イ
ン
醸
造
ま
で
（
＊
）
を
手
が

け
る
。

　

そ
の
実
習
に
備
え
、
１･

２
年
次
に
は
、

「
ワ
イ
ン
科
学
Ⅰ･

Ⅱ
」
を
履
修
し
、
ブ

ド
ウ
の
栽
培
、
ワ
イ
ン
の
製
造
、
成
分
や

文
化
な
ど
に
関
す
る
基
礎
知
識
を
学
ぶ
。

２･

３
年
次
に
は
、
専
門
知
識
と
実
践
的

な
技
術
を
学
ぶ
た
め
、「
イ
ン
タ
ー
ン
シ
ッ

＊ワインの大まかな製造工程（赤ワインの例）：〈１〉ブドウ収穫 〈２〉除
じょ

梗
こう

（茎取り）・破砕（実を潰す）〈３〉発酵（酵母によるアルコールの発生）〈４〉圧搾（皮・種を取り除く） 

〈５〉澱
おり

引き（微細な固形物の澱を除きワインを分離）〈６〉熟成（長時間放置して味にうまみを出す）

地域食物科学科
ワイン科学特別コース３年
北村 栞
きたむら・しおり
岐阜県立大垣北高校卒業。
食品開発の仕事に興味が
あり、同コースに入学。

地域食物科学科
ワイン科学特別コース４年
鶴田一樹
つるた・いつき
東京都立多摩科学技術高
校卒業。高校で酵母の研
究をしていた。

自分たちで作ったワインを
最終授業でテイスティングします

「ワイン製造科学実習」では、チームで１つのワインを作ります。
ねらった味にできているかどうか、最終授業で試飲します。他チー
ムのワインも飲み比べ、相互に批評し合いました。（鶴田さん）

ブドウ栽培からワイン醸造までを
実践的に学び、ワインの専門家を育成

山梨大学 生命環境学部 地域食物科学科 ワイン科学特別コース

専
門
知
識
と
実
践
的
な
技
術
を

学
ぶ
カ
リ
キ
ュ
ラ
ム

大学の学び　最新ナビ
による のための大 高学 校生 生

大学施設の地下にワインセラーがあり、
ワインの発酵や熟成を行う
発酵中は、味に渋みを出すブドウの皮や種の成分が行きわたるよ
う、朝晩２回、樽をかき混ぜる必要があります。そうした一手間
がよい味につながると思い、毎日セラーに通いました。（鶴田さん）

大学の農場でブドウの栽培から行い、
１年かけてワイン作りを経験

「ワインは農作物」とも言われ、ブドウの品質がワインの
味を左右します。栽培段階から不要な枝を切り、実や花
を大きくするための摘

てき

心
しん

などの作業も、実践しながら学
びました。（北村さん）
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プ
」「
ワ
イ
ン
科
学
ゼ
ミ
Ⅰ･

Ⅱ
」
と
い
っ

た
科
目
が
設
置
さ
れ
て
い
る
。

　

３
年
生
の
北
村
栞し

お
りさ
ん
は
、「
ワ
イ
ン

科
学
ゼ
ミ
Ⅱ
」
で
ワ
イ
ン
の
テ
イ
ス
テ
ィ

ン
グ
の
ト
レ
ー
ニ
ン
グ
を
行
っ
た
こ
と

が
、
ワ
イ
ン
の
味
を
評
価
す
る
上
で
の
基

礎
に
な
っ
た
と
い
う
。

　
「
味
の
基
本
と
な
る
５
味
（
甘
味
・
塩

味
・
酸
味
・
苦
味
・
う
ま
味
）
を
ど
の
程

度
、
認
知
で
き
る
の
か
を
テ
ス
ト
し
ま
し

た
。
人
に
よ
っ
て
認
知
で
き
る
味
の
範
囲

が
異
な
る
こ
と
が
興
味
深
か
っ
た
で
す
」

　

４
年
生
の
鶴
田
一い

つ

樹き

さ
ん
は
、
２
か
所

の
ワ
イ
ナ
リ
ー
で
イ
ン
タ
ー
ン
シ
ッ
プ
を

し
た
経
験
が
実
習
で
役
立
っ
た
と
話
す
。

　
「
ワ
イ
ナ
リ
ー
ご
と
に
、
ワ
イ
ン
作
り

で
重
視
す
る
点
が
異
な
り
、
勉
強
に
な
り

ま
し
た
。
例
え
ば
、
工
場
の
清
潔
さ
に
こ

だ
わ
り
、
品
質
を
保
つ
こ
と
に
注
力
す
る

と
こ
ろ
も
あ
れ
ば
、
健
康
な
ブ
ド
ウ
だ
け

を
選
別
す
る
こ
と
に
こ
だ
わ
る
と
こ
ろ
も

あ
り
ま
し
た
。
仕
込
み
を
手
伝
い
な
が
ら
、

自
分
は
ど
ん
な
手
法
で
ワ
イ
ン
を
作
り
た

い
か
イ
メ
ー
ジ
を
膨
ら
ま
せ
ま
し
た
」

　

３
年
次
に
は
い
よ
い
よ
ワ
イ
ン
作
り
の

実
習
が
始
ま
る
。「
ブ
ド
ウ
栽
培
学
実
習
」

で
は
大
学
の
農
場
で
ブ
ド
ウ
を
育
て
、「
ワ

イ
ン
製
造
科
学
実
習
」
で
は
そ
の
ブ
ド
ウ

を
使
っ
て
４
人
程
度
か
ら
成
る
チ
ー
ム
ご

と
に
ワ
イ
ン
を
仕
込
む
。
北
村
さ
ん
は
、

こ
の
秋
、
ワ
イ
ン
の
仕
込
み
を
終
え
た
ば

か
り
だ
。

　
「
メ
ン
バ
ー
と
話
し
合
い
、
飲
み
や
す

く
渋
み
の
少
な
い
ワ
イ
ン
を
目
指
す
こ
と

に
し
ま
し
た
。
そ
の
理
想
の
味
を
出
す
た

め
に
、
味
に
渋
み
を
も
た
ら
す
皮
と
種
を

発
酵
途
中
で
半
分
に
減
ら
す
手
法
を
採
り

ま
し
た
。
ま
た
、
味
の
違
い
を
比
べ
る
た

め
に
、
２
つ
の
樽
を
用
意
し
、
天
然
酵
母

と
培
養
酵
母
の
異
な
る
酵
母
を
入
れ
て
今

は
熟
成
中
で
す
」（
北
村
さ
ん
）

　

実
習
で
で
き
た
ワ
イ
ン
は
、
最
終
授
業

で
試
飲
会
を
行
い
、
互
い
に
批
評
し
合
う
。

　
「
私
た
ち
は
、
種
を
除
い
て
軽
い
飲
み

口
の
ワ
イ
ン
を
目
指
し
て
い
ま
し
た
。
途

中
の
試
飲
で
は
、
ま
ず
ま
ず
の
で
き
だ
と

思
っ
て
い
ま
し
た
が
、
最
終
的
に
は
思
い

の
外
、
軽
い
飲
み
口
に
な
っ
て
し
ま
い
ま

し
た
。
ね
ら
っ
た
味
を
出
す
難
し
さ
を
思

い
知
り
ま
し
た
。
ほ
か
の
チ
ー
ム
は
違
う

仕
込
み
方
法
で
ワ
イ
ン
を
作
っ
て
い
た
た

め
、
同
じ
ブ
ド
ウ
で
も
味
が
異
な
り
、
と

て
も
勉
強
に
な
り
ま
し
た
」（
鶴
田
さ
ん
）

　

少
人
数
で
ワ
イ
ン
製
造
過
程
を
学
ば
せ

る
の
は
、
国
内
の
ワ
イ
ナ
リ
ー
の
多
く
が
、

ブ
ド
ウ
の
栽
培
か
ら
製
造
、
販
売
ま
で
を

一
貫
し
て
手
が
け
る
小
規
模
事
業
だ
か
ら

だ
。
同
コ
ー
ス
で
は
販
売
以
外
の
プ
ロ
セ

ス
を
経
験
さ
せ
、
様
々
な
現
場
で
活
用
で

き
る
実
践
力
を
育
成
し
て
い
る
。

　

４
年
次
に
は
、
発
酵
微
生
物
工
学
、
機

能
成
分
学
、
果
実
遺
伝
子
工
学
の
い
ず
れ

か
の
研
究
室
に
入
り
、
専
門
的
な
学
び
を

深
め
る
。
鶴
田
さ
ん
は
、
発
酵
学
を
専
門

と
す
る
柳
田
藤ふ

じ

寿と
し

教
授
の
指
導
の
下
、
企

業
と
の
共
同
研
究
に
取
り
組
ん
で
い
る
。

　
「
山
梨
県
韮に

ら

崎さ
き

市
の
食
品
メ
ー
カ
ー
と

共
同
で
、
韮
崎
市
の
自
然
環
境
か
ら
適

し
た
酵
母
を
分
離
し
、
そ
れ
を
用
い
た

ワ
イ
ン
の
製
品
化
を
目
指
し
て
研
究
を
し

て
い
ま
す
。
商
品
開
発
の
経
験
が
豊
富
な

先
生
か
ら
の
ア
ド
バ
イ
ス
で
、
消
費
者
が

ひ
き
つ
け
ら
れ
る
ス
ト
ー
リ
ー
性
の
あ
る

ワ
イ
ン
を
開
発
中
で
す
。
花
や
木
、
川
な

ど
か
ら
ワ
イ
ン
の
酵
母
と
し
て
は
珍
し
い

２
０
０
以
上
の
酵
母
を
採
集
し
、
様
々
な

試
験
を
繰
り
返
し
て
、
４
つ
の
酵
母
に
絞

り
込
み
ま
し
た
。
現
在
、
有
力
な
の
は
、

韮
崎
市
の
川
か
ら
採
集
し
た
酵
母
で
す
。

大
学
院
に
進
学
し
、
こ
の
研
究
を
続
け
て

い
く
予
定
で
す
」（
鶴
田
さ
ん
）

　

本
学
に
は
、
ワ
イ
ン
を
専
門
と
す
る
日
本

唯
一
の
教
育
・
研
究
機
関
で
あ
る
ワ
イ
ン
科

学
研
究
セ
ン
タ
ー
が
あ
り
、
ブ
ド
ウ
や
ワ
イ

ン
に
関
す
る
高
度
な
知
識
と
技
術
を
備
え
た

人
材
を
育
成
し
て
き
ま
し
た
。　

　

近
年
、
日
本
の
ワ
イ
ン
の
消
費
量
は
右
肩

上
が
り
で
伸
び
、
今
後
さ
ら
な
る
増
加
が
見

込
ま
れ
て
い
ま
す
。
ま
た
、
日
本
の
ワ
イ
ン

の
輸
出
も
開
始
さ
れ
、
国
際
競
争
力
の
あ
る

ワ
イ
ン
作
り
が
求
め
ら
れ
て
い
ま
す
。

　

そ
こ
で
、
同
セ
ン
タ
ー
で
は
、「
ワ
イ
ン
・

フ
ロ
ン
テ
ィ
ア
リ
ー
ダ
ー
養
成
プ
ロ
グ
ラ

ム
」
と
い
う
社
会
人
教
育
を
実
施
し
て
い
ま

す
。
修
了
時
の
試
験
に
合
格
す
る
と
、
大
学

独
自
の
認
定
資
格
「
ワ
イ
ン
科
学
士
」
も
取

得
で
き
ま
す
。
こ
の
プ
ロ
グ
ラ
ム
に
は
修
士

以
上
の
学
生
も
参
加
で
き
、
社
会
人
と
と
も

に
学
べ
ま
す
。
学
部
教
育
で
は
あ
ま
り
触
れ

ら
れ
な
い
ワ
イ
ナ
リ
ー
経
営
学
や
ブ
ラ
ン

デ
ィ
ン
グ
学
も
学
べ
る
カ
リ
キ
ュ
ラ
ム
を
設

置
し
、
修
了
生
が
日
本
の
ワ
イ
ン
を
世
界
へ

広
げ
て
く
れ
る
こ
と
を
期
待
し
て
い
ま
す
。

　

実
際
、
こ
の
コ
ー
ス
の
卒
業
生
が
、
ワ
イ

ナ
リ
ー
を
立
ち
上
げ
る
な
ど
し
て
い
ま
す
。

こ
れ
か
ら
も
日
本
の
ワ
イ
ン
業
界
を
支
え
る

人
材
を
、
山
梨
か
ら
育
て
て
い
き
ま
す
。

日
本
の
ワ
イ
ン
業
界
を
支
え
る

人
材
を
山
梨
か
ら
輩
出
し
た
い

大

の

い

学

思
ワ
イ
ン
科
学
研
究
セ
ン
タ
ー

教
授柳田

藤
寿

や
な
ぎ
だ
・
ふ
じ
と
し

理
想
の
ワ
イ
ン
を
目
指
し
︑

醸
造
の
手
法
を
学
生
自
ら
考
え
る

企
業
と
共
同
研
究
を
行
い
︑

ワ
イ
ン
の
製
品
化
も
経
験
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